L Dec T //

PE25/R-LN - PE35/R-LN
PE50/R-L-MN

PV27/RL-LL - PV40/RL-LL
PV55/RL-LL

uso e manutenzione

use and maintenance a

emploi et entretien a

Benutz und Wartungsanleitung a
uso y mantenimiento a

uso e manutengao

ucnonb3oBaHue n TeXOﬁcHY)KMBaHVIe

C€

MODO011V06




RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza & comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposicdes de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuo o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpounTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCst B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKCnnyaTaumu.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, 4To6bl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

— Il manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della
sua vita prevista.

— Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sul-
la sicurezza.

— Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare I'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

Cautela - Avvertenza

Indica che & necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio la sa-
lute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

y/— :
(B Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente a rischio
la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA
La targhetta di identificazione raffigurata & applicata direttamente sull'apparecchiatura. In
essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.

Identificazion.e costruttore Marcatura CE di conformita

*

Modello apparecchiatura--4--« =~ semm--mmmsee- --Anno di costruzione
Numero matricola-----+ 5
) S
Dati tecnici!
1ed-ne
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo
di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

Il costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato 'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire I'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

Scopo di queste informazioni &€ quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino
attenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza &
comunque insostituibile. La sicurezza € anche nelle mani di tutti coloro che interagisco-
no con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate di-
rettamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurezza.

Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per I'uso.

Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per in-
dividuare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura per usi
impropri e diversi da quelli consentiti pud causare rischi per la sicurezza e la salute delle
persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso improprio
dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel manuale d'uso e
da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale autorizzazione.

Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusiva-
mente da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore
specifico di intervento.

Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente |'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE L'ALI-
MENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e assicurar-
si che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di prodotto alimentare trattato.

Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe),
che possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli
dal rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infammabili o prodotti che possono contenere
e/o rilasciare sostanze nocive.

Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con l'uso di dispositivi di protezione individuali,
in particolare quando si usano prodotti detergenti.

Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).

Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare |'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggiamento
elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).

L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzial-
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

mente esplosivi e/o a rischio di incendio.

— L'attivita pud influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni

nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

— Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere

compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

— | componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

— Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i

componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati
al venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con effetti
potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si raccomanda di effettua-
re il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE
Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI,
sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.

Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati
sull'apparecchiatura.

— Pericolo di scottatura: segnala che & necessario prestare attenzione
alle superfici calde.

— Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
prima di intervenire sui collegamenti elettrici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se neces-
sario, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua in-
tegrita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

— La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario € necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

— L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

— Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della perfetta
efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la tensione di linea
e la frequenza corrispondano ai dati riportati nella targhetta di identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso, dimensio-
ni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere esaustive.
Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita di sollevamen-
to" di ogni singola apparecchiatura.
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PIASTRA DI COTTURA

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

— La piastra di cottura PE - PV & un'apparecchiatura progettata e costruita per cuocere e
riscaldare prodotti alimentari (carne, pesce, uova ecc.), destinati all'alimentazione delle
persone.

— |l piano di cottura (B) e la piastra superiore (C) possono essere realizzate in ghisa (mo-
delli PE) o vetroceramica (modelli PV).

— L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma € comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO IMPRO-
PRIO.

L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e I'elenco riporta la loro

N

1DM-34601700100.tif
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PIASTRA DI COTTURA

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzio-
nare I'apparecchiatura (vedi "descrizione comandi").
B) Piano di cottura: & equipaggiato con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i pro-
dotti alimentari (parte a contatto con la superficie del piano).
In funzione delle esigenze di utilizzo, il piano di cottura puo essere disponibile con il pia-

no liscio, rigato o misto.

C) Piastra superiore: & equipaggiata con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i
prodotti alimentari (parte a contatto con la superficie della piastra).

D) Bacinella residui: serve per raccogliere i liquidi ed i residui di cottura.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione
Potenza
Alimentazione elettrica

Dimensioni piano di cottura
Dimensioni apparecchiatura
Dimensioni imballo

Peso netto

Tipo di installazione

Descrizione
Potenza
Alimentazione elettrica

Dimensioni piano di cottura
Dimensioni apparecchiatura
Dimensioni imballo

Peso netto

Tipo di installazione

Unita di
misura
kw

V Ph Hz

mm
mm
mm

kg

Unita di
misura
kW

V Ph Hz

mm
mm
mm

kg

PV27/RL-LL PV40/RL-LL
1,7 2

230V/1N/50-60Hz

270x300 400x300
390x430x190/600 490x450x190/600
540x430x270 530x530x340
11,5 15,5
Installazione a banco
PE25/R-LN PE35/R-LN
1,8 2,2

230V/1N/50-60Hz

230x230 340x230
320x360x200/520 420x360x200/520
460x450x300 560x470x300
16 22
Installazione a banco
-9-

PV55/RL-LL

34

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300
630x450x190/600
730x530x410
23

PES0/R-L-MN

3,6
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x230
570x360x200/520
690x450x380

27
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PIASTRA DI COTTURA

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura € equipaggiata con
i dispositivi di comando elencati, ne-
cessari per attivare le sue funzioni
principali.

A) Termoregolatore: serve per attiva-
re il funzionamento dell'apparec-
chiatura e per regolare la
temperatura.

B) Spia luminosa: accesa segnala
che l'apparecchiatura & alimenta-
ta elettricamente.

C) Spia luminosa: accesa segnala
che le resistenze elettriche sono
in funzione. Lo spegnimento della
spia indica che ¢ stata raggiunta la temperatura impostata.

IDM-34601700201.if

CONSIGLI PER L'USO
1. Mettere i prodotti alimentari sul piano di cottura.
2. Abbassare la piastra superiore fino a portare la sua superficie a contatto con i prodotti
alimentari.
3. Ruotare il termoregolatore in senso orario per attivare il funzionamento dell'apparec-
chiatura e impostare la temperatura di interesse.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con l'ausilio di
appositi utensili.

Se l'apparecchiatura € al primo uso, togliere I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento
e farla funzionare alla massima temperatura (circa 15 minuti) senza il prodotto alimentare
per eliminare gli odori sgradevoli. Attendere il raffreddamento dell'apparecchiatura e, se gl
odori permangono, ripetere I'operazione.
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PIASTRA DI COTTURA

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), di-
sinserire |'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicu-
rarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

— Togliere la bacinella dei residui, pulire il piano di cottura e la piastra superiore con pro-
dotti detergenti per uso alimentare.

— Lavare la bacinella con detergenti per uso alimentare, risciacquarla ed asciugarla accu-
ratamente prima di rimontarla.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

— Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimenta-
re. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiammabili o che conten-
gono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato
la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettri-
ca), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competen-
za tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale
qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di intervento.

) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomissioni.

Tabella 2: Anomalie di funzionamento

Inconveniente Cause Rimedi
Non é stata impostata la temperatura Impostare una temperatura di cottura
di cottura maggiore di 30 °C
Mancanza di tensione sulla linea di  Contattare il rivenditore o un centro

L'apparecchiatura non riscalda. ) - . A ) .
alimentazione elettrica. di assistenza autorizzato.

Contattare il rivenditore o un centro

Resistenza non funzionante. : . .
di assistenza autorizzato.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

— The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

— Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

— The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without pri-
or notice provided these changes do not affect safety.

— Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

/i\

This indicates particularly important technical information that should not be ignored.

@ Caution - Precaution

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety and
health and economic damages.

A\ :
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause serious harm
to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references
and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE mafkings

*

Equipment model--{-Esiimmmmmn re--- i --- - - - Manufacturing year

Serial number---|--+

. g . b 52
Technical specifications !

1ed--e

1DM-34601606200.tif
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.

SAFETY DEVICES

During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equipment;
in particular, observe those that pertain to safety.

Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-
ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or changes
without official authorisation.

All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (inter-
nal and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited
to preserve the appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to the
surrounding environment.

Room temperature not under 5°C.
Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).

The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

— During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

— Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

— When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS
Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user
of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the
equipment.

— Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.

— Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or
unplug the power cord) before working on electrical connections.

IDM  C134601702.fm

-6- English language



IDM  C134601702.fm

GENERAL AND SAFETY INFORMATION

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.

Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.

All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards
in effect in the country of use.

Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sufficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains
grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the
data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information in-
cluded in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in the par-
agraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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COOK PLATE

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— The cook plate PE - PV is an appliance designed and constructed to cook and heat food
products (meat, fish, eggs, etc.) for human consumption.

— The cook surface (B) and upper plate (C) may be made of cast iron (model PE) or py-
roceram (model PV)

— The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.
The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and

N

-

1DM-34601700100.tif
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COOK PLATE

A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").
B) Cook surface: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (part

in contact with surface).

According to need, the cook surface may come with a smooth, grooved or mixed sur-

face.

C) Upper plate: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (part in
contact with plate surface).
D) Drip tray: used to collect cooking liquids and residue.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Table 1: Technical appliance specifications

Description
Power
Power supply

Cook surface dimensions
Appliance dimensions
Packaging dimensions
Net weight

Installation type

Description
Power
Power supply

Cook surface dimensions
Appliance dimensions
Packaging dimensions
Net weight

Installation type

Unit of
measure

kW
V Ph Hz

mm
mm
mm

kg

Unit of
measure

kW
V Ph Hz

mm
mm
mm

kg

PV27/RL-LL
1,7

PV40/RL-LL
2

230V/1N/50-60Hz

270x300
390x430x190/600
540x430x270
11,5

PE25/R-LN
1.8

400x300
490x450x190/600
530x530x340
15,5
Counter installation

PE35/R-LN
2,2

230V/1N/50-60Hz

230x230
320x360x200/520
460x450x300
16

340x230
420x360x200/520
560x470x300
22
Counter installation

PV55/RL-LL

34
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300
630x450x190/600
730x530x410
23

PES0/R-L-MN

3,6
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x230
570x360x200/520
690x450x380
27
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COOK PLATE

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the

listed control devices, required to run

its main functions.

A) Thermoregulator: used to run the
appliance and regulate tempera-
ture.

B) Indicator light: when on, the appli- ry
ance is electrically powered. '
C) Indicator light: when on, the elec- Cc B

trical resistances are on. The light
turns off when the set temperature
is reached.

IDM-34601700201.tif

RECOMMENDATIONS FOR USE
1. Place food products on the cook surface.
2. Lower the upper plate until its surface comes into contact with food products.
3. Rotate the thermoregulator clockwise to start the appliance and set the required tem-
perature.

Caution - Precaution
To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

For first appliance use, remove any protective film lining and run at maximum temperature
(about 15 minutes) without food product to eliminate any unpleasant odours. Wait until the
appliance cools and, if odour persists, repeat the operation.

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or
disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

— Remove the drip tray, clean the cook surface and upper plate with food safe detergents.

— Wash the drip tray with food safe detergents, rinse and dry thoroughly before reassem-
bling.

Accurately clean the work surface and all surrounding areas.
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COOK PLATE

— Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning products
or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging
the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any
anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities
and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the spe-
cific sector.

/i\

Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 2: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions

Cook temperature was not set Set a cook temperature over 30 °C
Contact your dealer or authorised
service centre.
Contact your dealer or authorised
service centre.

The appliance does not heat. e s (poen

Resistance does not work.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

— Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

— Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des ris-
ques pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

— Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner l'importance du
message.

) & Important

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

@ Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout risque
pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages économiques.

A\ _
B Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a risque la
santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE
La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle contient
les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploitation.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité
; c €
Modéle d'appareil--J-=¢ T mmmmemmiie e --Année de construc-

: tion

Numeéro de série ---F =+ ¥
. . il
Données techniques!
1edene

IDM-34601606200.tif
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le
type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliére
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'nygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout
risque de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irrempla-
gable. La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec I'ap-
pareil (installateurs et utilisateurs).

Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-
quées directement sur l'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concernant la
sécurité.

Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur l'appareil et dans le mode d'emploi.

Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur l'appareil.

Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de 'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avére nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de l'arrét.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utilisa-
tion impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé des
personnes ainsi que des dommages économiques.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des mani-
pulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE
GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de traitement
soit totalement refroidie.

Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-
phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

Nettoyer I'appareil uniguement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne
jamais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits sus-
ceptibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses piéces, notam-
ment les piéces électriques et électroniques.

En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipement
électrique en fonction du milieu environnant.

Température ambiante non inférieure a 5°C.

L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres poten-
tiellement explosives et/ou a risque d'incendie.

L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
phére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matieres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les piéces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION
Sur I'appareil, a hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué
des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information ap-
pliqués sur l'appareil.

Danger de briilure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.

Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation
électrique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de tou-
cher aux branchements électriques.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

— L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de I'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

— La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Siles dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de l'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de pieces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.

— L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréeé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation. @

— Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficacité
de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de ligne
et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signalétique.
Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particuliéres (forme, poids, dimen-
sions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhaustives. Les in-
formations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode de levage »
de chaque appareil.
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TABLE DE CUISSON

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

— Latable de cuisson PE - PV est un appareil congu et fabriqué pour cuire et chauffer des
aliments (viande, poisson, ceufs, etc.) destinés a l'alimentation humaine.

— La plaque de cuisson (B) et la plaque supérieure (C) peuvent étre fabriquées en fonte
(modeles PE) ou en vitrocéramique (modeles PV).

— L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliére mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.
L'image illustre les piéces principales de |'appareil et |a liste contient leur description et leur

_

-

)

-

1DM-34601700100.tif
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TABLE DE CUISSON

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour
faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Plaque de cuisson: Elle est équipée de résistances électrique pour cuire ou réchauffer
les aliments (partie en contact avec la surface de la plaque).
En fonction des besoins, la plaque de cuisson est disponible avec une surface lisse,

rayée ou mixte.

C) Plaque supérieure: Elle est équipée de résistances électrique pour cuire ou réchauffer
les aliments (partie en contact avec la surface de la table).
D) Bac a résidus: Il sert a récolter les liquides et les résidus de la cuisson.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description
Puissance
Alimentation électrique
Dimensions de la plaque de
cuisson
Dimensions de l'appareil
Dimensions emballage
Poids net
Type d'installation

Description
Puissance
Alimentation électrique
Dimensions de la plaque de
cuisson
Dimensions de I'appareil
Dimensions emballage
Poids net
Type d'installation

Unité de
mesure PV27/RL-LL PV40/RL-LL PV55/RL-LL
kW 1,7 2 34

230V/1N/50-60Hz

V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz Y N
mm 270x300 400x300 545x300
mm 340x450x190/600 ~ 490x450x190/600  630x450x190/600
mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
kg 1,5 15,5 23

Installation au comptoir

Unité de

ST PE25/R-LN PE35/R-LN PE50/R-L-MN
kw 1,8 2,2 3,6

230V/1N/50-60Hz

V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz2
mm 230x230 340x230 480x230
mm 320x360x200/520 420x360x200/520 570x360x200/520
mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380
kg 16 22 27

Installation au comptoir
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TABLE DE CUISSON

DESCRIPTION DES COMMANDES

L'appareil est équipé des dispositifs

de commandes cités, nécessaires

pour activer ses fonctions principales.

A) Thermorégulateur: Sert a mettre
I'appareil en marche et a régler la
température.

B) Témoin lumineux: Lorsqu'il est al- ry
lumé, il signale que l'appareil est .
alimenté en électricité. Cc B

IDM-34601700201.ti

C) Témoin lumineux: Lorsqu'il est al-
lumé, il signale que les résistanc-
es électriques fonctionnent.
L'extinction du témoin lumineux indique que la température programmée est atteinte.

CONSEILS D'UTILISATION
1. Mettre les aliments sur la plaque de cuisson.
2. Abaisser la plaque supérieure jusqu'a ce que sa surface entre en contact avec les ali-
ments.
3. Tourner le thermorégulateur dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre I'ap-
pareil en marche et programmer la température voulue.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de brillure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensiles prévus
a cet effet.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, retirer la pellicule de protection éventuelle
et le mettre en marche a la température maximale (environ 15 minutes) sans aliment, pour
éliminer les odeurs désagréables. Attendre le refroidissement de I'appareil et si les odeurs
persistent, répéter la procédure.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL
Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire), couper

-10 - Langue frangaise



IDM  C234601702.fm

TABLE DE CUISSON

I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de prépar-
ation soit complétement refroidie.

— Retirer le bac a résidus, nettoyer la plaque de cuisson et la plaque supérieure avec des
détergents a usage alimentaire.

— Laver le bac avec des détergents a usage alimentaire, le rincer et le sécher soigneuse-
ment avant de le remettre en place.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

— Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas des pro-
duits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substances nocives pour
la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés I'avoir nettoyé et
débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenablement
pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonctionne-
ments éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une
compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées exclusi-
vement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le secteur
d'intervention spécifique.

) & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par des ma-
nipulations frauduleuses.

Tableau 2: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions

L'appareil ne chauffe pas.

La température de cuisson n'a pas
été programmée.

Absence de tension sur la ligne
d'alimentation électrique.

Les résistances ne fonctionnent pas.

-11-

Programmer une température de
cuisson plus élevée que 30°C.

Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance aprés-vente agréé.
Contacter le revendeur ou un centre
d'assistance aprés-vente agréé.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

— Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

— Der Hersteller behélt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten
Informationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu
machen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

— Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu un-
terstreichen.

A _
| 8 Informationen
Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht vernachlass-

igt werden durfen.

Achtung - Vorsicht
Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die Sicher-

heit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden zu vermeiden.
A\

Weist auf schwere Gefahrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernsthaftes Ri-

siko flir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen kdnnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild finden
sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation d_es Herstellers EG Konformitatszeichen

'
*

Geratemodell--{-= sememeeaae -- Baujahr
Seriennummer---|--¢ %
Technische Daten =2
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion und
die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augen-
merk auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit Per-
sonen verursachen konnten.

Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat mit
speziell ausgewahlten Materialien ausgefiihrt, um Lebensmittelhygiene und Betriebsfunkti-
onstuchtigkeit zu garantieren.

Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fiir die Vorbeugung jedes Betriebs-
oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unver-
zichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerat interagieren
(Installateure und Bediener).

Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die un-
mittelbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die Sicher-
heitshinweise.

Flhren Sie die innerbetriebliche Beférderung des Gerats unter Beriicksichtigung der direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen Informa-
tionen durch.

Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stof3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten zu
vermeiden.

Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung der
Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild Gberprifen und si-
cherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den geltenden Ge-
setzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Gerét installierten
Sicherheitsvorrichtungen.

Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen bezlglich
der Sicherheit, verstanden zu haben.

Bei der Erstbenutzung des Gerats fiihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen durch,
um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und Ausschal-
tung, vertraut zu machen.

Benutzen Sie das Gerit nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgemafe
Gebrauch und der Einsatz des Gerits fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken fiir die
Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schaden herbeifiihren.
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Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden ab, die durch unsachgeméaBen Gebrau-
ch des Geriéts, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanleitung
und durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale Genehmi-
gung verursacht worden sind.

Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (In-
stallation, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich
von autorisiertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich
erworbene und anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungs-
kabeln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter
Sicherheitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfiihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw.,
SCHALTEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzstek-
ker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett abge-
kiihlt ist.

Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fur notwendig hal-
ten, je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in direk-
ten oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kdnnen, um diese vor Kontami-
nationsrisiko zu schiitzen und die Hygiene zu erhalten.

Reinigen Sie das Gerat ausschlieBlich mit fir Lebensmittel geeigneten Reinigungspro-
dukten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder
Produkte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

Reinigen und ,hygienisieren" Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen
Schutzvorrichtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere
die elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Gerateteile (Innen-
und AuRenteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel her-
aus und stellen Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fir die langere Aufbewah-
rung des Gerats geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fur die korrekte Funktionsweise der Elek-
troausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).
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Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

Die Aktivitat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher miissen die Emissio-
nen in die Atmosphare, die Abwasserabfliisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natiirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung beriick-
sichtigt werden.

Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht uberschreitet) liegen.

Die Verpackungskomponenten sind gemafR der im Anwenderland geltenden Gesetze
zu entsorgen.

Wahrend der Phasen der Gerateabriistung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zuriickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten gefahrliche Substanzen
mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN
Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Bereichen, in
denen RESTRISIKEN bestehen, die uber das entsprechende Risiko informieren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszei-
chen und Informationen.

Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heilten Oberflachen ge-
achtet werden muss.

Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung ab-
geschaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen wer-
den muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschlissen verrichtet
werden.
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VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

Das Gerat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgeman
mit stol3sicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.

Je nach den Geréateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleich-
tern.

Alle Informationen fir die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingun-
gen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

Die Beférderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Geréats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu tberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziiglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

Vor der Installation des Gerats ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend beliftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser liber einen ausreichen-
den Umgebungsraum verfugt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten mihelos aus-
fuhren zu koénnen. Stellen Sie darUber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Rickstanden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage tiberpriifen und sicherstellen, dass die Linien-
spannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) kdnnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht ausreichen.
Zusatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodalitaten" jedes ein-
zelnen Gerats zu finden.
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GARPLATTE

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

— Die Garplatte PE - PV ist ein Gerat, das zum Garen und Aufwarmen von fiir die Ernahr-
ung von Personen bestimmten Lebensmitteln (Fleisch, Fisch, Eier, usw.) entwickelt und
konstruiert wurde.

— Die Garflache (B) und die obere Platte (C) kdnnen aus Gusseisen (Modelle PE) oder
Glaskeramik (Modelle PV) bestehen.

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Rdumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,UNSACHGEMAR" zu betrach-
ten.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Gerats und die Liste enthalt Angaben zu
ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

,“.

1DM-34601700100.tif
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GARPLATTE

A) Schalttafel: mit den fur das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
B) Garflache: mit Elektrowiderstanden zum Garen oder Aufwarmen von Lebensmitteln
(Teil, das mit der Oberflache der Garflache in Kontakt kommt) ausgestattet.
Je nach Einsatzanforderungen kann die Garflache mit glatter, gerillter oder mit kombi-

nierter Oberflache verfligbar sein.

C) Obere Platte: mit Elektrowiderstdnden zum Garen oder Aufwarmen von Lebensmitteln
(Teil, das mit der Oberflache der Garplatte in Kontakt kommt) ausgestattet.
D) Ruckstandbehalter: zum Auffangen der Flussigkeiten und der Garreste.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Tabelle 1: Technische Daten des Gerats

Beschreibung
Leistung

Stromversorgung

Abmessungen der Garflache
Geratabmessungen
Verpackungsabmessungen
Nettogewicht

Installationstyp

Beschreibung
Leistung

Stromversorgung

Abmessungen der Garflache
Geratabmessungen
Verpackungsabmessungen
Nettogewicht

Installationstyp

Messeinheit
kW

V Ph Hz

mm
mm
mm

kg

Messeinheit
kW

V Ph Hz

mm
mm
mm

kg

PV27/RL-LL PV40/RL-LL
1,7 2

230V/1N/50-60Hz

270x300 400x300
390x430x190/600 490x450x190/600
540x430x270 530x530x340
11,5 15,5
Treseninstallation
PE25/R-LN PE35/R-LN
1,8 2,2

230V/1N/50-60Hz

230x230 340x230
320x360x200/520 420x360x200/520
460x450x300 560x470x300
16 22
Treseninstallation
-9-

PV55/RL-LL
34
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300
630x450x190/600
730x530x410
23

PE50/R-L-MN
3,6

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x230
570x360x200/520
690x450x380
27
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GARPLATTE

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten

Bedienelementen, die zur Aktivierung

der Hauptfunktionen notwendig sind,

ausgestattet.

A) Thermoregler: zur Aktivierung des
Geratebetriebs und zur Tempera-

tureinstellung. ry

B) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt Pz
an, dass das Gerat mit Strom ver- c B £
sorgt wird. §

C) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt
an, dass die Elektrowiderstande in
Betrieb sind. Das Erldschen der Leuchtanzeige zeigt an, dass die eingestellte Tempe-
ratur erreicht worden ist.

BEDIENUNGSHINWEISE
1. Legen Sie die Lebensmittel auf die Garflache.
2. Senken Sie die obere Platte , bis ihre Oberflache mit den Lebensmitteln in Kontakt
kommt.
3. Drehen Sie den Thermoregler im Uhrzeigersinn, um den Geratebetrieb zu aktivieren
und stellen Sie die gewlinschte Temperatur ein.

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebensmittel,
um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Falls das Gerat zum ersten Mal benutzt wird, entfernen Sie gegebenenfalls die Schutzfoli-
enbeschichtung und lassen Sie dieses bei Hochsttemperatur (zirka 15 Minuten lang) ohne
Lebensmittel funktionieren, um unangenehme Gerliche zu vermeiden. Lassen Sie das Ge-
rat abkihlen und wiederholen Sie den Vorgang, falls die Gerliche fortbestehen.
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GARPLATTE

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie
die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie si-
cher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

— Entfernen Sie den Riickstandbehalter und reinigen Sie die Garflache und die obere
Platte mit fir Lebensmittel geeigneten Reinigungsprodukten.

— Waschen Sie den Behalter mit fir Lebensmittel geeigneten Reinigungsmitteln und spl-
en und trocknen Sie diesen sorgféltig ab, bevor Sie ihn wieder montieren.

— Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflaiche und alle Umgebungsbereiche.

— Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit
einem Schwamm.

Achtung - Vorsicht

Flhren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieRlich mit fir Lebensmittel geeigneten
Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflammbare Reini-
gungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerat fiir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
schiitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung
eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten konnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise tech-
nische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschliellich von Fachpersonal
durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und anerkannte Erfah-
rung vorweisen kann.

) & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerats aus.
Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung fir durch Manipulationen verursachte Schaden.

Tabelle 2: Betriebsstérungen

Storung Ursachen Behelfe
Die Gartemperatur ist nicht Stellen Sie eine hohere
eingestellt worden. Gartemperatur als 30 °C ein.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Das Gerat heizt nicht. Stromversorgungsleitung.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

— El'manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informaciéon necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida util prevista.

— Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

— Elfabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacién indicada
en el manual sin la obligacion de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

— Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en riesgo la
salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios economicos.
y/\— -
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden significar un gra-
ve riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.
La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se men-
cionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso.

Identificacién .deI fabricante Marca (_'JE de conformidad

Modelo de maquina--4--¢ ~ sm-e-e-----e- - - Afo de fabricacion

Numero de matricula---}= %
., o il
datos técnicos !
1ed--0

IDM-34601606200.tif
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la versiéon de la maquina y el tipo de
defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

— Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

— Elfabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

— La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

— Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina, las apli-
cadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

— Mover la maquina respetando la informacion indicada directamente en el embalaje, en
la maquina y en las instrucciones para el uso.

— Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacién, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

— El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

— En ninguin caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

— Se recomienda al usuario leer con atencién todo el manual y asegurarse que se ha
comprendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

— Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maquina
para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar riesgos
para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar dafios eco-
noémicos.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafos eventuales causados por
el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas en
el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autorizacién
formal.

Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o una especial capacidad (instalacion, conexién a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia recono-
cida y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

No utilizar el aparato con los cables de alimentacion eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condi-
ciones de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los
cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de
alrededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimen-
tarios, para preservarlos del riesgo de contaminacién y mantener asi la higiene.

Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario.
No utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan con-
tener y/o liberar sustancias nocivas.

Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de proteccién individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los compo-
nentes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacién y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instalacion
eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmen-
te explosivos y/o riesgos de incendio.

La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicion no supere las 24 horas.

Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcion de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electrénicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccién autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efectos
potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se recomien-
da efectuar su eliminacién de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION
En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUA-
LES, se aplican sefales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion apli-
cadas al aparato.

Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con
las superficies calientes.

Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la
alimentacion eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica)
antes de intervenir en las conexiones eléctricas.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafado.

En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.

Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (pe-
so, dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento
puede realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo
de elevacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el proce-
dimiento a seguir.

La instalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse
previamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las le-
yes vigentes en el pais de uso.

Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea idonea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacién de suciedad y de contaminacion de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexion eléctrica debe asegurarse la eficien-
cia perfecta de la conexion a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar que
la tensién de la linea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados en la
placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimensio-
nes, etc.) la informacién indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual infor-
macion suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para cada
maquina.
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PLACAS DE COCCION

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

— Laplaca de coccién PE - PV es una aparato proyectado y fabricado para cocer y calen-
tar productos alimenticios (carne, pescado, huevos, etc.), destinados a la alimentacion
de las personas.

— La superficie de coccion (B) y la placa superior (C) pueden fabricarse de hierro fundido
(modelos PE) o vitroceramica (modelos PV).

— Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacion especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idoneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO IM-
PROPIO.

La ilustracién representa los componentes principales de la maquina y el listado reproduce

-

1DM-34601700100.tif
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PLACAS DE COCCION

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir
el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Superficie de coccion: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los produc-
tos alimenticios (superficie de contacto).
En funcién de las necesidades de uso, la superficie de coccion puede fabricarse lisa,
rayada o mixta.

C) Placa superior: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los productos ali-
menticios (parte en contacto con la superficie de la placa).

D) Recipiente para residuos: sirve para recoger los liquidos y los residuos de la coccion.

CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcion Unidadde  pyvo7/RLLL PVAO/RL-LL PV55/RL-LL

Potencia kW 1,7 2 34

. L o 230V/1N/50-60Hz
Alimentacion eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Ol CIIIEN o) mm 270x300 400x300 545x300
de coccion
Dimensiones de la maquina mm 390x430x190/600 490x450x190/600 630x450x190/600
Dimensiones embalaje mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
Peso neto kg 11,5 15,5 23
Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador

Descripcion Unidad de PE25/R-LN PE35/R-LN PE5S0/R-L-MN
medida

Potencia kW 1,8 2,2 3,6

. L s 230V/1N/50-60Hz
Alimentacion eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensiones de la supetficle mm 230x230 350x230 480x230

e coccion
Dimensiones de la maquina mm 320x360x200/520 450x360x200/520 570x360x200/520
Dimensiones embalaje mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380
Peso neto kg 16 22 27
Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador
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PLACAS DE COCCION

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los

dispositivos de mando destallados,

necesarios para activar las funciones

principales.

A) Termorregulador: sirve para acti-
var el funcionamiento del aparato

y para regular la temperatura. ry
B) Indicador luminoso: encendido in- '
dica que el aparato esta conecta- C B

do a la red eléctrica.

C) Indicador luminoso: encendido in-
dica que las resistencias eléctric-
as estan funcionando. Cuando se
apaga el indicador significa que
se ha alcanzado la temperatura programada.

1DM-34601700201.tif

CONSEJOS PARA EL USO
1. Colocar los alimentos en la superficie de coccion.
2. Bajar la placa superior hasta colocarla en contacto con los alimentos.
3. Girar el termorregulador en sentido horario para activar el funcionamiento del aparato
y programar la temperatura deseada.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayuda de los
utensilios especiales.

Para el primer uso de aparato, quitar, si esta presente, la pelicula de proteccién del reves-
timiento y hacerlo funcionar a la maxima temperatura (aprox. 15 minutos) sin el producto
alimenticio, con el objetivo de eliminar olores desagradables. Esperar que el aparato se en-
frie aparato y, si los olores persisten, repetir la operacion.
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PLACAS DE COCCION

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea
necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica)
y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

— Quitar el recipiente para los residuos, limpiar la superficie de coccién y la placa superior
con productos detergentes para uso alimentario.

— Lavar el recipiente con detergente para uso alimentario, aclarar y secar con cuidado an-
tes de volver a montar.

— Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes especia-
les para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos, inflama-
bles o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la limpie-
za y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( 0 bien desconectarla de la toma
eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales ano-
malias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.

Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa compe-
tencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por
personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector especifico.

) B Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados por forza-
mientos.

Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones
No ha sido programada la Programar una temperatura de
temperatura de coccién coccién mayor de 30 °C
Falta de tension en la linea de Contactar el revendedor o un centro

El aparato no calienta. - o P . h ’
alimentacion eléctrica. de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un centro

La resistencia no funciona. " . X
de asistencia autorizado.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANCA

FINALIDADE DO MANUAL

— O manual de uso e de manutengdo que € parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na prépria lingua original para fornecer as informagdes necessarias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

— Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranga das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagéo de as comunicar preventivamente, desde que n&o prejudiquem a seguranca.

— Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

Indica informagdes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignoradas.

Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para ndo por em risco a
saude e a seguranca das pessoas e para nao provocar danos economicos.

7\ — .
Indica situacdes de perigo grave que, se ignoradas, podem pér seriamente em risco a
saude e a seguranca das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagéo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas as
referéncias e as indicagdes indispensaveis para a seguranga durante o uso.

Identificag&o do construtor Marca (_'.)E de conformidade

*

Modelo da maquina--4--=¢ ~ sm-eee------- --Ano de construgdo

Numero de matricula---}= %
. o il
Dados técnicos !
1ed--0

IDM-34601606200.tif
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de de-
feito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

O construtor, em fase de projecto e construgdo, focalizou a prépria atengao nas situa-
¢Oes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgdo" e realizou a ma-
quina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimen-
tar e a funcionalidade da maquina.

Objectivo destas informacgdes € o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atengédo para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia € insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

Leia com atengédo as instru¢des indicadas no manual que acompanha a maquina e as que
se encontram na prépria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a seguranga.

Movimente a maquina respeitando as informagdes indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrucdes de uso.

Durante as fases de transporte, movimentagéo e instalagdo, ndo bata ou deixe cair a
maquina para evitar danos aos seus componentes.

As pessoas autorizadas a efectuarem a ligagao eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagao correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as
leis e as normas em vigor.

Nao altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranca
instalados na maquina.

Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informacdes relativas a segurancga.

Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagées
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

Utilize a maquina sé para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranga e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso impréprio da maquina, pelo desrespeito das indicagdes contidas no manu-
al de utilizacao e por alteragées ou modificagées efectuadas sem a sua formal auto-
rizagao.

Todas as intervengbes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagédo, ligagéo alimentagéo, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervencgéo.

Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentacao eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condi¢des de seguran-
¢a e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervencao de limpeza, manutengao, etc., DESLIGUE A
ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

Limpe a maquina no fim de cada utilizagdo ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminagdo e mantenha a higiene.

Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de proteccéo individuais, em particu-
lar, quando se utilizam produtos detergentes.

N&o limpe a maquina com jactos de agua para ndo danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagéo e certifique-
se que as condicbes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tem-

po.

A lista indica as condigbes necessarias para o correcto funcionamento do equipamento
eléctrico em funcdo do ambiente circunstante.

Temperatura ambiente nao inferior a 5°C.

Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

— O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentracdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

— A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atengao as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminagéo do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestéo dos lixos.

— Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compre-
endida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de
exposicao ndo seja superior as 24 horas.

— Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no
pais de utilizagao.

— Durante as fases de desactivagao e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em fungao das suas caracteristicas e providencie a sua eliminagao diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electrénicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Recomenda-
mos a sua correcta eliminacgao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO
Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, sao aplica-
dos sinais de seguranga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de seguranca e informag&o que sao aplica-
dos na maquina.

— Perigo de queimadura: assinala que é necessario prestar atencdo as
superficies quentes.

— Perigo de choque eléctrico: assinala que & necessario desligar a ali-
mentacgéao eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligagées
eléctricas.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

DISPOSIGOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGAO E INSTALAGAO

A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, é oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentagdo, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informacdes necessarias para efectuar a movimentagao (carga e descarga)
em condi¢des de segurancga estdo indicadas directamente na embalagem.

A movimentacao da embalagem deve ser efectuada em funcéo das suas caracteristi-
cas (peso, dimensoes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem contidos, a movimenta-
¢do pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um
dispositivo de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar
0S passos a seguir.

A instalagéo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentagao eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizagao.

Antes de instalar a maquina, verifique que o local escolhido seja apropriado, suficien-
temente arejado e iluminado, estavel e que tenha um espaco a volta suficiente para
efectuar facilmente a limpeza e a manutengéo. Além disso, verifique que o plano de
apoio seja estavel, nivelado e que a sua superficie possa ser limpa com facilidade de
modo a evitar o risco de acumulagao de sujidade e de contaminagao dos produtos ali-
mentares.

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficiéncia
da ligacao de terra da instalagao eléctrica e que a tensao de linha e a frequéncia cor-
respondam aos dados indicados na placa de identificagao.

Para as maquinas com caracteristicas morfoldgicas particulares (forma, peso, dimensdes,
etc.), as informagdes contidas neste paragrafo podem nao ser exaustivas. Eventuais infor-
magdes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de levantamento" de
cada maquina.
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GRELHADOR DE CHAPA

DESCRICAO GERAL APARELHAGEM

— O grelhador de chapa PE - PV é um equipamento projectado e construido para cozi-
nhar e aquecer produtos para uso alimentar (carne, peixe, ovos, etc.).

— O plano de cozedura (B) e a chapa superior (C) podem ser em ferro fundido (modelos
PE) ou em vitroceramica (modelos PV).

— A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Nao requer uma preparacéo particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada como USO
IMPROPRIO.

A figura apresenta os principais componentes da maquina e a lista contém a respectiva
descri¢éo e fungéo.

/

1DM-34601700100.tif
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GRELHADOR DE CHAPA

A) Quadro de comandos € equipado com os dispositivos de comando necessarios para
fazer funcionar a maquina (ver "Descricdo dos comandos").

B) Plano de cozedura: é equipado com resisténcias eléctricas para cozer ou aquecer os
alimentos (parte que esta em contacto com a superficie do plano).
Conforme as exigéncias de utilizagéo, o plano de cozedura pode ser liso, ondulado ou

misto.

C) Chapa superior: é equipada com resisténcias eléctricas para cozer ou aquecer os ali-
mentos (parte que esta em contacto com a superficie da chapa).
D) Recipiente colector de restos: serve para recolher os liquidos e os residuos da cozedu-

ra.

CARACTERISTICAS TECNICAS
Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descricdo
Poténcia
Alimentacao eléctrica

Dimensdes do plano de
cozedura

Dimensdes da maquina
Dimensdes da embalagem
Peso liquido

Tipo de instalagéo

Descricdo
Poténcia
Alimentagéo eléctrica

Dimensdes do plano de
cozedura

Dimensdes da maquina
Dimensdes da embalagem
Peso liquido

Tipo de instalagéo

Unidade
de medida PV27/RL-LL PV40/RL-LL PV55/RL-LL
kW 1,7 2 34

230V/1N/50-60Hz

V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz VN
mm 270x300 400x300 545x300
mm 390x430x190/600  490x450x190/600  630x450x190/600
mm 540x430x270 530x530x340 730x530x410
kg 11,5 15,5 23

Instalagéo na banca

Unidade
delmedidn PE25/R-LN PE35/R-LN PES50/R-L-MN
kW 1,8 2,2 3,6
230V/1N/50-60Hz
V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60H2
mm 230x230 340x230 480x230
mm 320x360x200/520  420x360x200/520 570x360x200/520
mm 460x450x300 560x470x300 690x450x380
kg 16 22 27

Instalagédo na banca
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GRELHADOR DE CHAPA

DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os dis-

positivos de comando listados, ne-

cessarios para activar as suas

fungdes principais.

A) Termorregulador: serve para acti-
var o funcionamento do equipa-

mento e para regular a ry
temperatura. : !
B) Indicador luminoso: aceso, indica C B

que o equipamento esta a ser ali-
mentado electricamente.

C) Indicador luminoso: aceso, indica
que as resisténcias eléctricas es-
tdo a funcionar. Quando atingir a
temperatura programada, o indicador luminoso desliga-se.

IDM-34601700201.if

CONSELHOS PARA O USO
1. Coloque os alimentos no plano de cozedura.
2. Abaixe a chapa superior até p6-la em contacto com os alimentos.
3. Rode o termorregulador em sentido horario para ligar o equipamento e programar a
temperatura desejada.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de utensil-
ios adequados.

Se estiver a utilizar o equipamento pela primeira vez, retire a eventual pelicula protectora
de revestimento e ponha-o a funcionar a temperatura maxima (cerca de 15 minutos) sem
nenhum alimento para eliminar os cheiros desagradaveis. Espere que o equipamento ar-
refeca e se os cheiros persistirem, volte a repetir a operagéo.
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GRELHADOR DE CHAPA

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a alimenta-
¢éao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura
esteja completamente fria.

— Retire o recipiente colector de restos, limpe o plano de cozedura e a chapa superior
com produtos detergentes para uso alimentar.

— Lave o recipiente colector com detergentes para uso alimentar, enxague-o e enxugue-
o cuidadosamente antes de a voltar a montar.

— Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

— Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Faca as operacdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes para uso
alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosivos, inflamaveis ou
que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo e
desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequada-
mente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventu-
ais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilizagao.
Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem com-
peténcias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvi-
das exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhecida e
adquirida na area especifica de intervengéo.

/A
) B Importante

N&o desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados por inter-
vengdes ndo autorizadas.

Tabela 2: Anomalias de funcionamento

Inconveniente Causas Solugdes
Nao foi programada a temperatura  Programe uma temperatura de
de cozedura cozedura maior de30 °C
. = Falta de tenséo na linha de Contacte o revendedor ou um centro
O equipamento ndo aquece. - = o A )
alimentacgao eléctrica. de assisténcia autorizado.

Contacte o revendedor ou um centro

A resisténcia nao funciona. A .
de assisténcia autorizado.

-11- Lingua portuguesa







OBLWAA UHOOPMALINA U NPABUNA
TEXHUKU BE3OMNACHOCTH

Lienb pyKOBOACTBA. ......ccuvreerirerereeeeineenns 3
[aHHble npon3soanTens u
OBOPYAOBAHNS ... 3
Mopsiaok ohopMneHns 3asBku Ha
TEXOOCNYKUBAHUE ... 4

WHcTpykumm no TexHuke 6esonacHoctu .4
3Haku npegynpexaeHus n

B6E30NACHOCT ... 6
MHCTpyKUMM NO pacnakoBke,
nepeMeLLEHMNIO N YCTAHOBKE ................... 7

XAPOYHAA MIINTA

O6Lwee onncaHve o60pyaoBaHMA .......... 8
TexHn4eckne XapakTEPUCTUKM................ 9
OnucaHune opraHoB yrnpaBneHus .......... 10
PekomeHgauum no akcnnyatauum......... 10
YuncTka NPUBOoPA ....eeeeeeeeiiiieeeeeeiieeeea. 11
OBGHapyxeHne HeNCNpaBHOCTEM........... 11

COJOEPXAHUE

Pycckul s3bik




Pycckul s3bik



IDM  C134601702.fm

OBLUAA NHOOPMALIMA N MPABUNA TEXHUK BEESOMNMACHOCTU

LIEJSTb PYKOBOOCTBA

— JlaHHOe pyKOBOACTBO M0 3KCMNyaTaLmm 1 TexobcrnyxmBaHuto, ABNsIoLLEecs HEOTbeMIIEMON
YacTbto 0b6opyaoBaHUs, ObINO COCTaBMNEHO NPOVM3BOANTENIEM Ha €ro POAHOM A3bIKE B LIENSX
npefocTaBneHns Bceln Heobxoammow HgopmaLmmn nepcoHarny, Jomyckaemomy k pabote ¢
obopyaoBaH/eM Ha NPOTSHKEHNN BCEro CPoKa ero Crnyxoebil.

— HewmHoro BpemeHu, yaeneHHoro YTeHuo AaHHOM MHdopmMaLumm, No3sonuT nsbexars
onacHbIX A5 300poBbsi M 6e30MacHOCTU NoAen CUTyaLniA, a Takke HaHeCEHNS
mMaTtepuansHoro yiepba.

— [pownssoguTens ocTaBnseT 3a cobo NPaBo BHOCUTL M3MEHEHUST B COAEPXKUMOE
HacTosLLero pykoBoacTa 6e3 npeaBapuTensHOrO yBeAOMMEHNS, €CINY TaKUe USMEHEHUS He
BMMSAOT Ha obecneyeHne 6esonacHocTy.

— HekoTopble YacTv TekcTa BblaerneHbl B Liefsx NPUBMeYeHNst BHUMaHWS K BXHOCTU
Ccoo0LEeHus.

/a\
YKkasblBaeT Ha TEXHUYECKYHO MHDOPMALMIO 0COBEHHON BaXHOCTM, KOTOPOW HEMB3A
npeHebperartb.

OcTopoxxHo - NpeaynpexxaeHve

YKa3sbIBaeT, YTO HEOOXOAUMO MPUHSITL COOTBETCTBYIOLLME MEpPbI MPEeaOCTOPOXKHOCTU, YTOObI
He NOoBEPrHyTb Yrpo3e 300poBbe M 6E30MacHOCTb NePCoHana, a Takke He NPUYMHUTL
MaTepuasnbHoro yuiepba.

Yka3sblBaeT Ha 0c060 onacHble cUTyaLmn, KoTopble, B Criydae npeHebpeknTernHoro

OTHOLLEHMS!, MOTYT MOABEPTHYTb CEPbE3HOI Yrpo3e 300poBbe M Ge30MacHOCTb nepcoHarna.

OAHHbIE MPOU3BOOUTENA N OBOPYLOBAHUA
N3o6paxeHHas 3aeck nacnopTHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopyaosaHun. Ha Hein
npvBeAeHbl BCe OCHOBHbIE AaHHbIE U yKa3aHus, Heobxoaumble ana 6e3onacHon paboThbl.

HaHHble npounsBoaunTens MapkupoBka CE cooTBeTCcTBUS
‘ c €
Mogenb ob6opynoBaHusi --4--e ettt --Toa Bbinycka
3aB0OACKON HOMEp:---|-=¢ i s
Ny g
TEeXHU4eckune faHHble ! g
tadane —— z
=]
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OMNMACHOCTHU

NOPAAOK OPOPMITIEHUA 3AABKU HA TEXOBCINY>KUBAHUE
B kaxgon 3asBke Ha TexobcnyxmBaHne HeobxoanMo ykasaTb Mogernb 06opyaoBaHUS U
TWMN HENCNPAaBHOCTW.

MHCTPYKUUU NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTH

— [Npu npoekTnpoBaH1 1 3roTosrieHnn 06opyAoBaHWSA NPON3BOAUTENb Yaenun ocobeHHoe
BHVMMaHWe TeM acrekTam, KOTopble MOryT NPeACcTaBNAaTb PUCK s 6e30macHoCTY
300pOBbA MoaeN.

— [pwv nsrotoBneHnn obopyaoBaHMa NPoM3BOAUTENb MPUMEHNI BCE COOTBETCTBYIOLLME
NPOV3BOACTBEHHbIE CTaHAAPThI, @ Takke MaTepuarsl, BbiopaHHble Takum o6pasom, YTobbI
rapaHTMpoBaTh NULLIEBYIO MTMMMeHy 1 athdeKTUBHOCTL paboTbl.

— Uenb ganHow nHdpopmaumm — npr3saTh Nonb3oBaTenein yaenuts BHUIMaHme
npepoTBpaLLEHUIo NIOObLIX PUCKOB, CBA3AHHBLIX C PAbOTON M NMULLEBOM 6E30MaCHOCTLIO.
OcCTOpOXHOCTb He3aMeHnMa. be3onacHOCTb HaxoOWTCs B pyKax BCEX TEX, KTO
B3aMMOLENCTBYET C 000pyAOBaHMEM (MOHTAXXHUKU 1 NONb30BaTenu).

— BHumatensHo npountath 1 cobniogaTtb HCTPYKLUMK, MPUBEAEHHbIE B NpuiaraeMomM
PYKOBOACTBE W HaHECEHHbIE HEMoCPeACTBEHHO Ha 0BOPYAOBaHUM, B YaCTHOCTH Te,
KOTOpble kacatoTcst obecneyeHns 6e30nacHOCTH.

— [pu nepemeLLeHn 06opyaoBaHUs cobnoaaTh MHCTPYKLMK, NPUBEAEHHbIE Ha YNaKOBKe,
Ha 06opya0BaHWUN 1 B MHCTPYKLMSIX MO SKCNyaTaLmu.

— Ha atanax TpaHCnopTMPOBKY, NOrPy304HO-Pa3rpy304HbIX PaboT 1 yCTaHOBKM 3aLLUMTUTL
obopynoBaHve OT yAapoB 1 NageHns BO n3bexaHne NoBpexaeHns ero Yyacten.

— PaboTHuku, B 06513aHHOCTY KOTOPbIX BXOAWT BbINOSHEHNE 3MEKTPUYECKOro MOHTaxa,
DOIMKHbI YOeanTbCs, YTO XapaKTePUCTUKM CETU SMEKTPONUTaHUS COOTBETCTBYIOT AaHHbIM,
npvBeAeHHbIM Ha MAacNoPTHOWM Tabnuyke; NIMHUA SneKTponuTaHna AoKHa BbiTb
ocHalleHa avddepeHumanbHbIM BeikoYaTenem 1 KOMNOHEHTaMm, OTBeYatoLLmMm
TpeboBaHUAM OENCTBYIOLLMX 3aKOHOB U HOPMATWBOB.

— 3anpewaetca moagnduLmpoBaTh, CHUMaTL UK OTKNOYaThb 3alLUTHBLIE YCTPONCTBA,
YCTaHOBMEHHbIE Ha 060pYAOBaHMN.

— [Monb3oBaTtenb AOMKEH BHUMATENBHO NPOYMTaTh PYKOBOACTBO M Y6eanThes, YTO OH
NpPaBWIbHO MOHAN COOEPXKMMOE KaxKaoW ero Yacten 1, B 0COGEHHOCTH, MHAOPMAaLWIO No
TexHuke 6e3onacHocTw.

— Ecnun notpebyeTcs, npy nepsom 1Mcnonb3oBaHum 06opyaoBaHs UMUTUPOBATL
BbINOSIHEHWE HEKOTOPbIX OnepaLmii Ans pacno3HaBaHWA OCHOBHbBIX OPraHoB 1 GOyHKLMIA
ynpaerneHns, B 0COGEHHOCTM TeX, KOTOpble YNPaBmstoT NyCKOM U OCTaHOBOM.

Ucnonb3oBaTtb OGOpyAOBaHMe TOJNIbKO B NpeAyCMOTPEeHHbIX LUensxX. Ucnonb3oBaHue

oﬁopy,qosal-wm B HeHagnexawunx n HepaspelweHHbIX Hensax MoXeT NoCTaBUTb Noa
yrposy 6e30MacHOCTb U 3A0poBbe nogen n npuBecTU K 3KOHOMNUYEeCKUM NoTepsM.
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OMNMACHOCTHU

MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTHU 3a yLlep6, MPUYNHEHHbIN B pe3ynbTaTe
MCNonb30BaHUs 060pyAOBaHUSA B HeHaanexalmx Lensx, Heco6oaeHUsi UHCTPYKLUNA,
npuBeAEHHbIX B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, HECAaHKLMOHUPOBAHHOIO PEMOHTA UK
BHECEHUS1 U3MEHEHUN, He COrfacoBaHHbLIX C HUM odULMansHO.

— Bce paboTbl, TpebytoLpe Hanuums TO4HOM TEXHUYECKON KOMMETEHLIMMN U CrieumanbHbIX
HaBbIKOB (YCTaHOBKa, 3NTEKTPOMOHTaX U T.M.), OOJMKHbI BbINOMNHATLCS UCKMHOYUTENBHO
YNOSTHOMOYEHHbIM NepcoHariom, obrafatoLLMM ONbITOM 1 KBanvdukaumen B JaHHOM
obnacTu.

— He ucnonb3oBatb 060pyg0BaHUS MPU HANMMYUM NMOBPEXAEHHBIX UM HENCTPABHBIX
anekTpuyecknx kabenewn. MNMpu BbiSBNEHUN AeheKTOB HEMEATEHHO BbIKITHOUYNTD
obopynoBaHue B 6e30MacHbIX YCroBUsiX u obecneunTs 3ameHy kabernen
YMOSNTHOMOYEHHBIMY 1 KBanM LMpOBaHHbIMU crielmanmcTamu.

Mepepn BbINONHEHMEM NOOLIX ONepaLuii MO YNCTKE, TEXOOCTYKUBaHMIO U T.N.
OTKNHO4YUTb ANMEKTPOMUTAHUE CETU (Mnn oTcoeANHUTL OT 3NEKTPUYECKOMN
pO3eTKu) N y6eauTbCcs, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAUTCA onepauusi, NOJIHOCTbLHO
ocTbina.

— YucTutb obopyaoBaHue Kaxabin pas Nno 3aBepLUEHNIO UCMONb30BaHWSA UK No Mepe
HeobXxoAMMOCTH, a Takke B 3aBNCUMOCTM OT Tuna obpabaTbiBaeMbIX NULLEBLIX NPOAYKTOB.

— TwartensHo YACTUTL BCE YacTu 060py}J,OBaHVI9| (BKJ'IIO'-iaﬂ npunerarowine yHaCTKVI),
KOTOpbI€ MOTryT NPAMbIM UM KOCBEHHbIM o6pa30M KOHTaKTMpoBaThb C NULLEBbIMU
npoaykramu, B Lenax cobntofeHns 6e30MacHOCTU U TTUEHBI.

- D,J'IH YMUCTU NCNONb30BaTb TOJIbKO pa3peLlleHHble aNnd NpUuMeHeHnA B nULLEBON
NPOMBILLITEHHOCTN YUCTALWLME cpeacTaa. 3anpeu4aeTc;| ncnonb3oBaTb arpeccmBHbIe U
BOCnnamMeHaeMble YUCTALLKE CcpeacTBa Unn cpeactea, cogep kaiwime nnm CMnocoGHbIe
BblAenATb BpeaHble BellecTBa.

—  [pwn ynicTke 1 Ae3nHpeKLMM 060pyLOBaHMS, B YaCTHOCTM, NMPW UCMONb30BaHUM YNCTSALLMX
CPeACTB, UCNONb30BaTb CPeACTBA MHAVBMAYANbHON 3aLUMThI.

— Heunctutb O60py/J,OBaHVIe CTpyAaMKU BOObI BO nsbexaHue noBpeXxaeHna ero KOMNOHEHTOB,
B YAaCTHOCTH, 3NEKTPUYHECKNUX N ANTEKTPOHHbIX.

— B cnyuae gnutenbHoro 6e3aeiictBrs 060pyaoBaHNsa NOYUCTUTL M TLLATENBHO BbICYLLUTD
BCE €ero Yactu (BHyTPEeHHME 1 HapyxHble). OTcoeanHUTb Kabernb SNeKTponMTaHns n
ybeanTbes, UTO YCIOBUSI OKPYXKAoLLEN cpeabl NO3BOMAT 00eCneunTb COXPaHHOCTb
0o6opynoBaHns B Te4EeHUE AnUTENBHOTO BPEMEHM.

B nepeyHe npvBeeHbl ycrnosms, HeobxoanMble AN KOPPEKTHOM paboThbl

3aneKkTpoobopyA0BaHMA B 3aBUCMMOCTM OT XapaKTepUCTUK OKpyXatoLlen cpeapl.

— TemnepaTtypa okpyxatoLen cpeapl He Hwke 5°C.

— OTHocuTenbHas BnaxHocTb B npedenax ot 50% (npu 40 °C) ao 90% (npw 20 °C).
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OMNMACHOCTHU

— B nomeLweHun He AOMKHO BbITb 30H C coaepXaHMeM B3pbIBOOMACHbIX U/Mnn
BOCMMaMEHSIFOLLIMXCS ra30B UNn Nbinu.

— Paboyas nesTenbHOCTb MOXET HaHecTy yLep6 okpyxaroLlen cpeae. B Buay atoro
HeobX0aMMO KOHTPONMPOBaTL BO3MOXHbIE BbIGPOCH! B aTMOCHEPY, CIMB XMAKOCTEH Ui
3arpsi3HEHVE NOYBbI, NOTPEBNEHME Chipbs Y NPUPOAHLIX PECYPCOB, a Takke COop OTXOA0B.

— Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKU 1 XpaHEHNs TeMnepaTypa OKpyKatoLLen cpeabl A0KHa
HaxoguTbes B npegenax ot -25 °C po 55 °C, npu aToM MakcumarnbHasi TemnepaTypa
MoXeT gocturatb 70 °C, ecrniv Bpems BO3OENCTBUS He NpeBbILLaeT 24 4acos.

— YnakoBoYHble MaTepuarnbl Noanexar yTMnmnsaLmm CornacHo 3aKoHOAaTeNbCTBY,
[ENCTBYIOLLEMY B CTPaHe UCMOMb30BaHWS.

— Ha atanax BbiBefeHVst 060pyA0BaHUS U3 3KCMNyaTaLmy U CrioMa OTCOPTUPOBaTh BCe
KOMMOHEHTbI B 3aBUCMMOCTM OT UX CBOWCTB M 0GECTeUnTb NPOBeAEHIEe pasaenbHON
yTunmsaumm. B yactHocTm, 0603HaYeHHble cneLyanbHbIM CUMBOOM 3MEKTPUYECKUE U
3INEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI AOSMKHbI YTUNM3NPOBATLCS B CrieLinaribHbIX YNONHOMOYEHHbIX
LieHTpax cbopa 0TXO4OB UM cAaBaTbCs NPOAaBLY B MOMEHT NPUOGPETEHUS HOBOTO
ToBapa.

AneKTpuyeckue 1 aneKTPoHHbIe NpUGopbLI cogepXaT onacHble BellecTBa, BpeaHble
ANs 300pOBbLA NoAer U oKpyXarowein cpeabl. X yTunusauua gomkHa
OCYLLEeCTBNATLCA Haanexawmum obpasom.

3HAKU NPEAYNPEXOEHUA U BE3OMNACHOCTHU
B 30Hax o6opynosaHus, rae cywectsytoT OCTATOYHBIE PUCKW, nomelueHbl 3Haku
6esonacHocTu, NpeaynpexaatoLLne 0 COOTBETCTBYIOLLMX PUCKAX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Hakn 6e3onacHoOCTv U MHAOPMALMOHHBIE 3HaKW,
pa3melleHHble Ha 0bopyaoBaHWN.

— OnacHOCTb NONy4YeHMWs1 OXOrOB: yKa3bIBaeT, YTO He0bXxoaNMO

IDM  C134601702.fm

cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb B CBA3M C HANUYMEM ropsiumnx
NoBEPXHOCTEN.

— OnacHOCTb MOpPaXeHUs1 3MEeKTPOTOKOM: yKasblBaeT, YTo
HeoBGX0ANMO OTKIIOUNTL SNEKTPONUTAHNE CETU (MMM OTCOeAUHUTL OT
3MEKTPUYECKON PO3ETKU) Nepes BbINOHEHMEM Onepauuii C
3MEKTPUYECKUMU COEONHEHUSIMU.
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OMNMACHOCTHU

MHCTPYKUWMM NO PACNAKOBKE, MEPEMELUEHUIO N YCTAHOBKE

— O6opynoBaHWe NOCTaBNSAETCA yNnakoBaHHbIM B CreLmanbHOM KOHTEMHEPE U Mo Mepe
HeobxoaMMocCTH, B Liensix obecneyeHns ero LenocTHOCTH, mKeupyeTcs
aMOopTM3aLMOHHBIMU MaTepuanamMu.

B 3aBucumMocCTH OT xapakTepucTnk o6opyaoBaHus, MecTa HasHa4YeHus u
TPaHCMOPTHOro CpeacTBa, B Liensix obneryeHns nposeaeHns norpy3oqHo-
pasrpy3o4HbIx paboT, o6opyaoBaHMe MOXeT OblTb YNakoBaHO Ha NOAAOHAX.

Bca Heobxogmmas nHdopmaums no npoBeaeHmo Norpy304HO-pasrpy30yHbIX paboT B
6Ge3onacHbIX yCroBusiX NpMBeaeHa HEMOCPEACTBEHHO HAa YNaKOBKe.

— lMorpyska n pasrpy3ka ynakoBaHHOro o6opyaoBaHusi 4OMKHbI OCYLLECTBASATLCA C
y4eTOM ero xapakTepucTuK (Bec, pasmepsl 1 T.M.). B cnyvyae HebonbLnx pasmepos n
BeCa nepeMeLleHne MOXeT OCYLLEeCTBNATLCS BPYYHYHO, B MPOTMBHOM Cry4ae,
Heo6XxoAMMO BOCNONb30BaTbCA NOABbEMHBIMU CpeACTBaMy COOTBETCTBYHOLLEN
rpy30no4BEMHOCTM.

Mpu nonyyeHnn obopyAOBaHNS yAOCTOBEPUTHECH B LIEMOCTHOCTU KaXA0ro ero
KOMMOHeHTa. B criyqae o6HapyXeHnsi NoOBpeXAeHUA NN HeAOCTaloWMNX YacTen
06paTnTbCs K MECTHOMY AWnepy Ans NofyYeHns danbHenWwmxX NHCTPYKLIMA.

— YcTaHOBKa [OMKHA OCYLLECTBNATLCS OMbITHBIMM M YNONHOMOYEHHbLIMU
cneupanucTamu, KoTopble AOMKHbI NpeaBapuTenbHO YEEeaUTLCS, YTO NMHUS
3MEKTPONMTaHUsi OTBeYaeT TpeboBaHKsIM 3aKOHOAATENbLCTBA, AEVCTBYIOLErO B
JaHHol obnacTu, cTaHAapTaM ¥ HopMaTBaMm, AeNUCTBYHOLLMM B CTpaHe
MCMOonb30BaHuUs.

— [lepepq Tem, kak NPUCTYNnUTb K YCTAaHOBKE, NPOBEPUTb Bbl6paHHbIl7I ONAa yCTaHOBKU
y4acToK (}J,OCTaTOLIHoe ocBelleHune, npoBeTpnBaeMoCTb, yCTOVI‘-WIBOCTb, Hann4yne
cBobOaHOrO NPOCTpaHCTBa, No3BONAKOLEro be3 TpyAa NnpoBOAUTb YMUCTKY U
TeX06CJ'Iy)KI/1BaHVIe). Kpome Toro, npoBepuTb yCTOI7I‘-WIBOCTb N TOPU3OHTArNIbHOCTb
OMOPHOWN NOBEPXHOCTU U y6e/:lMTbC§l, YTO 3Ta NOBEPXHOCTb J1erko nogaaetcd YNCTke BO
n3bexaHne onacHOCTU cKannnmBaHus rpA3nN N 3arpA3HeHna NuLLeBbIX NPOAYKTOB. PY

MepcoHan, B 06513aHHOCTU KOTOPOro BXOAMUT BbINOSIHEHUE 3N1eKTPUYECKOro
MOHTaxa, AofmKeH yoeantbca B 6e3ynpeyHon acppeKTMBHOCTU 3a3eMneHuns
3NEeKTPUYECKOM NPOBOAKN U YAOCTOBEPUTLCA, YTO HanpsXKeHne U Yyactorta B ceTu
COOTBETCTBYHOT AAaHHbIM, NPUBEAEHHbLIM Ha NacnopTHOM Tabnunuke.

[nsa obopynoBaHusa ¢ HeCTaHOAPTHBIMU KOHCTPYKTUBHBIMU XapakTepucTkamm (popma,
BEC, pasmepbl 1 T.M.) MHPOPMaLuusi, NpuBeeHHas B HAcToALWEM naparpade, MOXeT He
ObITb McYepnbiBatoLwen. B cnyvyae Heo6xoauMOCTK, AONONHUTENBHAS UHOPMaLWs
npueegeHa B naparpacde "MeToabl nogbema” ansa Kaxaoro KOHKpeTHOro Buga
o6opynoBaHus.
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XAPOYHAA MINTA

OBLLEE ONMNCAHME OBOPYOOBAHUA

— XapouHasa nnuta PE - PV npeacraensieT co6oi npubop, CNpoeKTMpOBaHHbLIN K
M3roTOBMNEHHBIN ANs NPUrOTOBIIEHUS UNN PA30rPEBaHNSI NULLEBLIX NMPOAYKTOB (MSICO,
pbiba, Anua u T.n.), NpeAHa3HaYeHHbIX Ansa ynoTpebneHust B nuLLy NiogabMu.

— KapouyHas noBepxHocTb (B) u BepxHsst nnuTa (C) MOryT ObITb BbINOMHEHbI U3 YyryHa
(mogenwu PE) unu creknokepamuku (mogenu PV).

— [Mpubop npeaHasHayeH Ans NpoeCcCMOHanbHOro NPUMEHEHUS U NOASIEXUT YCTaHOBKe
B NMOMELLEHNAX HA NPeanpuaTMsaX obLLecTBEHHOrO NUTaHua (6apsbl, NuuLepuu,
pectopaHbl 1 T.1.). PaboTta c npubopom He TpebyeT cneunansHoro obyyeHus, Tem He
MeHee, NoJSb3oBaTeny JOMKHbI 061afgaTh COOTBETCTBYIOLLMMMU HaBbIkaMy paboTbl B
ceKkTope 06LLEeCcTBEHHOro NUTaHUs.

Okennyataums B Mobbix LENSx, OTANYHBIX OT NPeayCcMOTPEHHbIX, cYMTaeTces
HEHAONEXALMM NCIMOJIbSOBAHMEM.
Ha wnnioctpaumm nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI Npubopa, a B nepeyHe npuseaeHbl nx

_

i

_

-

1DM-34601700100.tif
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XAPOYHAA MINTA

A) WnT ynpaeBneHus: ocHalleH opraHamun Ans ynpasneHus paboton npubopa (cMm.
"OnuncaHve opraHoB ynpasneHuns").
B) >KapouHas noBepxHOCTb: ocHaleHa TOHamu Ans NnpurotToBneHns unn pasorpesaHns
NMLLEBbLIX NPOAYKTOB (B KOHTaKTE C MOBEPXHOCTHLHO).
B 3aBMCUMOCTM OT NPON3BOACTBEHHBLIX MOTPEOHOCTEN NpeanaraeTcs C rnagKkomn,
prdNEeHoN U KOMOBMHUPOBAHHON MOBEPXHOCTHHO.
C) BepxHas nnuTa: ocHaweHa TOHamu ons npuroToBneHns v pasorpesaHns NULEBbIX

NpoayKToB (B KOHTaKTe C MIMTOMN).

D) MopanoH Anst OTXOZOB: CRYXXUT Ans cGopa XUOKUX U TBEPAbIX OTXOA0B.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA
Tabnuua 1: TexHn4eckne gaHHble npudopa

OnucaHue
MoliHocTb
ArneKTpuyeckoe nuTaHue

Pa3mepbl xapoyHomn
NoBEPXHOCTH

Pa3smepbl npubopa
Pa3amepbl ynakoBku
Bec HeTTO

Twn ycTaHOBKU

OnucaHue
MoliHocTb
ArneKTpuyeckoe nuTaHue

Pa3mepbl xxapoyHon
NoBEPXHOCTU

Paamepbl npubopa
Pa3mepbl ynakoBku
Bec HeTTO

Twn yctaHoBKM

EduHuya
usmMepeHust

kW
V Ph Hz

mm

mm
mm
kg

EduHuya
usmMepeHust

kW
V Ph Hz

mm

mm
mm

kg

PV27/RL-LL
1,7 2

PV40/RL-LL

230V/1N/50-60Hz

270x300 400x300
390x430x190/600 490x450x190/600
540x430x270 530x530x340
11,5 15,5
YcTaHoBka Ha cTone
PE25/R-LN PE35/R-LN
1,8 2,2

230V/1N/50-60Hz

230x230 340x230
320x360x200/520 420x360x200/520
460x450x300 560x470x300
16 22
YcTaHoBka Ha cTone
-9-

PV55/RL-LL

34
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300

630x450x190/600
730x530x410
23

PE50/R-L-MN

3,6
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

480x230
570x360x200/520
690x450x380 1
27
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XAPOYHAA MINTA

OMNUCAHWE OPIrAHOB YTPABNEHNA
Mpunbop ocHalleH nepevncrneHHbIMm
opraHamu ynpasneHusi,
HeobxoaMMbIMUK ANS BKIIOYEHNS €ro
OCHOBHbIX (PYHKLIMIA.

A) TepMoperynartop: CnyxuT ans
BKITHOYEHMS npubopa u
perynupoBaHus TemnepaTypbl.

B) CseToBon nHaukatop: ecnu
ropuT, YKa3blBaeT, 4YTO
anekTponuTaHue npubopa
BKITHOYEHO.

C) CseToBOM MHAMKaTOP: ecnum
ropwuT, ykasbiBaeT, 4To TOHbI
HarpeatoTcs. [pu gocTmkeHun
3aJaHHOl TemnepaTypbl UHAUKATOP BbIKIOYaETCS.

)
c

IDM-34601700201.tif

PEKOMEHOALMW MO 3KCMJTYATALUMA
1. NMOMeCTUTb NULLEBbLIE NMPOAYKTHI HA KAPOYHYH NMOBEPXHOCTb.
2. OnycTUTb BEPXHIO NIUTY TaK, YTOGbl ee NOBEPXHOCTb KOHTaKTUpoBana ¢ NULeBbIMU
npoayKTamu.
3. MNoBepHyTb TEPMOPETYNATOP MO YaCOBOW CTpesike A BKIYeHUs! Npubopa 1 3agaHns
HY)XHOW TemnepaTypsbl.

OcTopoxxHo - NpeaynpexxaeHve

Bo nsbexanve nony4vyeHnd OXOroB ykrnaabiBatb U CO6I/IpaTb nuiuieBble NPpoAYKTbI Npu
nomMoLiun cneunarnbHbIX I'IpVICI'IOCOGJ'IeHMl;I.

Mpv nepBoM Ucnonb3oBaHUM NPUBOpPa, CHATL 3aLLUTHYIO NEHKY NOKPLITUSI U AaTb
npubopy nopaboTtaTb Npyu MakcMMarnbHou TemnepaType (okorno 15 MuHyT) 6e3 NULEBbIX
NpPOAYyKTOB, YTOObLI YCTPaHUTL HEMPUSITHbIE 3anaxu. JoxaaTbes oxnaxaeHns npudopa u,
€Cnu 3anax He ycTpaHeH, MOBTOPUTL ornepauuio.
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XAPOYHAA MINTA

YNCTKA NMPUBOPA

Mepen TeM, kKak NPUCTYNUTL K YNCTKe NpuGopa (B KoHLEe paboyero AHA UM no mepe
HeoBX0ANMOCTH), OTKIOYUTL SMEKTPOMNMTaHNE CETU (UM OTCOEANHUTL OT 3N1eKTPUYEcKoi
po3eTkn) U yoeauTbCsl, YTO 30Ha, B KOTOPOW NMPOBOAMTCS onepauus, NONHOCTbIO OCTbINa.

— M3Bne4yb nogaoH Ans céopa 0TXoA0B, MOYUCTUTD KAPOUHYIO MOBEPXHOCTb U BEPXHIOK
NAUTY YNCTALLMMU CPEACTBAMM, paspeLLEeHHbIMU K MPUMEHEHNIO B MULLEBOM
NPOMBILLIIEHHOCTM.

— BbIMbITb NO4AOH YMCTALWMMU cpeacrteamu, paspelleHHbIMU K TPUMEHEHUIO B nuiieson
NPOMbILLNIEHHOCTK, 3aTEM OMNOJIOCHYTh €ro U TwaTtesibHO BbICYLUUTb nepen
nocneanyrwmmMm MOHTaXXOM.

— TuwaTtenbHO NoYNCTUTL pabouyyto MOBEPXHOCTL U BCE NpunerarLume 30Hbl.
— [Mo4ncTutb HapyXHble YacTu NpMbopa BNaKHON TKaHbIO UM ryGKoN.

OcTopoXxXHo - NMpeaynpexageHue

Mpuv YMCTKE MPUMEHSATL TOMLKO TE YNCTALLIME CPEACTBA, KOTOPble NpeaHasHauYeHs! ans
MCMonb30BaHUS B MULLIEBO NMPOMBILLNEHHOCTU. 3anpeLlaeTcs UCrnonb3oBaTh
arpeccuBHbIE UMW BOCMNaMEHSIIOLLIMECA YUCTALLME CPEACTBa UMW CPEACTBa, CoaepX)allne
BellleCcTBa, BpeAHble 310pOBbI0 AN Noaen.

Ecnu npnbop He ucnonb3yeTcs B TeYeHMEe ANUTENBHOrO nepruoaa BpemMeHn, Heobxoanmo
OTKIMIOYUTb SMNEKTPONMTaHNE ceTn (MM OTCOEAMHNUTL NPUBOP OT INEKTPUYECKON PO3ETKN),
NOYUCTUTL ero 1 3aTtem AOMMKHbIM 06pa3oM 3aWwmUTTL ero OT NonagaHus rpsasu.

OBHAPY>XEHWE HEVUCIMPABHOCTEN

MpuBeaeHHast HUXKe MHOPMaUMsa NpegHa3HadeHa ans okasaHus MOMOLLM B
pacno3HaBaHWM 1 YCTpaHEHN BO3MOXHbIX OTKITOHEHWI 1 HEMONaJAoK B paboTte
obopynoBaHusl, KOTOpble MOTYT UMETb MECTO BO BPEMSI SKCTyaTaumm.

HekoTopble HencnpaBHOCTM MOTyT BbITb YCTpaHeHbI Nonb3oBaTenem, apyrme TpedyoT
HanNU4nsa y3Kom TEXHUYECKON KBannduKaLumm nnm ocodbiX HABLIKOB U LOIMKHbI
NpoBOANTLCS KBaNMULUUPOBaHHLIMU cnieumanucTamu, obnagawmmm npusHaHHbIM
ONbITOM B COOTBETCTBYIOLLIEM CEKTOpPE.

) B BaxxHo
He cHUMaTb BHYTpeHHMe Yactu npubopa.
MpownsBoauTens He HECET KakoM-NMMB0O OTBETCTBEHHOCTU 3a yLepO, HAHECEHHbIN B
pesynbTaTe HeCaHKLUMOHUPOBAHHOIO PEMOHTA.

Ta6bnuua 2: HencnpasHocTu B paboTte

HeucnpasHocmb TMpuduHbl Cnocobbl ycmpaHeHusi
He 3apaHa paboyasi Temnepatypa  3apatb pabouyto Temnepatypy Boiwe 30 °C

O6paTtnTbCs K NpodaBLy Unu B
YNOJNTHOMOY€EHHbIV LIEHTP CEPBUCHOIO
obcnyxmBaHus.
O6paTtnTbCs k NpodasLy Unu B
HewncnpasHble TOHbI. YNOMMHOMOYEHHbIV LLIEHTP CEPBUCHOMO

obcnykuBaHus.

OTCyTCTBIAe HanpsbkeHna B ceTn

ANEKTPONUTAHUS.
MpuGop He HarpeBaeTcs.
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a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app:
suo rici io quanto p! dalla Direttiva P!
ed elettroniche attraverso un si di di i

. La Direttiva p| la
RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a

separata delle apparecchiature elettriche

non smaltire "apparecchio come rifiuto urbano, ma bensi dovra riconsegnarlo, in ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

rivenditore provvedera al suo le p!

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gl

previste dal sistema di raccolta dei RAEE Nel caso del solo smaltlmento
dell’apparecchiatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol
ilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i

circa lo della

Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smalnmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puod produrre effettl novn:l a danno dell
delle app: e, portera a i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze negl:genh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
I i by a coll system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to (he

La pré de ce sy le, comme ci-d belle barrée), sur
I’étiquette, indique que I'appareil, au terme de sa durée de vie devra
suivre pour son élimination et son yclage, les indicati prévues

a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prévoit le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de I' apparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event lhe
user disposes of the utensil without purchaslng a new one, |r| Italy
contact the manufacturer who will provide on

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p par le syste de
r Dans le cas de Iellmlnatlon de I'appareil, sur le territoire

posal at the coll centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the disposal
procedure may cause harmful effects on the environment and people.

frang le de 'Envir ouler
ce dernier fournira les i i pour I’éliminatis de
l’appareil auprés du centre de ramassage le plus prés. Les
utilisateurs résidents en dehors du territoire italien devront contacter

le M:mstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil by users is
by local authorities.

ires pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effets nol:lfs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des uhllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

infor

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb er eur

La presencia de los aqui repr i de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vida atil, éste dehera ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
pi dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Geréts verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhéltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Handler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
ist, den | direkt ien. Nutzer auBerhalb

por la Di Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y i por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlstrlbuldor EI revendedor se
encargara de su ds i los p!
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tralarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ] Landes

Aufschluss Uber die zweckmiBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dard la informaciéon adecuada sobre la
ehmmac:on de la maquina en el centro de recolecciéon mas cercano al
usuario. Los usuarlos que residen fuera del territorio italiano deberan
los i ios del Medio i de su pais, los cuales

Deshalb wird die auch nur g der Gerate
seitens von Nutzern durch die zuslandlgen Behérden mit BuBen
bestraft.

la informacién necesana para una eliminacion correcta.
El no respeto de los p de ion puede p

efectos nocivos que daiian el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feitas conforme as
prescrigdes na Di Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens eléctricas e electronicas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador é obrigado a nédo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razdo de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicard sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

F AaHHOro (nepevepKHYTbIA My W KOHTeWHep)
Ha PTHON p P , 4TO no

cBoero cpoka cnyx6bl npuéop Ty W nepep Ke
B COOTBETCTBUM C €BPOMNENCKON AupeKTUBOW. [lupekTuBa

npeagycmaTpuBaeT pasfenbHblii c6op oTpaGoTaHHOW 3neKTpUuyYeckomn
W 3NeKTPOHHOW annapaTtypbl no cucteme RAEE. B momeHT
npuoGpeTeHns HOBOro Tenb yeTca He
yTMNU3MpoBaThb npubop B KayecTse GLITOBLIX OTXOAOB, A CAATL €ro
(B COOTHOWEHNWM OAMH K OQHOMY) MpoAaBUY MNM AUCTPUGLIOTOPY.
n

da sua eli os pl pi pelo sist de
recolha dos RAEE. No caso de ellmlna(,‘ao do aparelho no terrllorlo

BOMKeEH T YT

B
COOTBETCTBMMU C MeToAaMM, Np T n RAEE. B

|(a||ano, contacte o produ(or, que fornecera todas as r

cnyyae yT oﬁopynoaauvm Ha TeppuTopun Wtanum

|aa para a junto do centro de recolha 06paTUTLCA K NPOU3BOAUTENIO, KOTOPLIN NPEAOCTaBUT UHOPMALUIO

mais pré do utili . Os d que residem fora do no yrv P pa B 7 K TENio UEHTPY
territério italiano deverao os Ministérios do i c6opa otxopoB. [Monb3oBartenw, 3a

préprio Pais, que for a0 as informago arias para uma | Utanuu, [OOMXKHbI oﬁpawmacﬂ B MuHucCTepcTBO noO oxpaHe

correcta eliminagdo. A inobservancia dos pl de W cpeabl CBOeM CTpaHbl Ans nonyyeHus uHdopmauum o

imi 4o pode prejudi o i e as Portanto, a yT MeToAoB YT MoxeT

eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BpeA OKP! W cpese U 3a0poBbio niogen. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO MMM YaCTUYHOTO HecoGnioAeHUs Npasun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.
- Per ogni eventual

ia legale € ri il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable

fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and

assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the

replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the

product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the wmrmnty is lmnlud to the free replacement or repair of parts which, in the
’s opinion, fi C ble materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,

by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full

liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised

personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract

and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality

deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the

*s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantic a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la pi
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiére, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n*inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantic s limite donc au remplacement ou  la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I'achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant 'organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou

ntation d’une copie du

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betriigt 12 Monate und hiingt von der Vorlage ciner Kopie cines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Malena.llen, die Herstellung und

die Montage und gilt 12 Monate ab dem '+ Die i besteht in der
g der di Die Garantle umfasst in keinem Fall die

Auawcchsclun;, des Produkts mfolgc cines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin dnkt auf die oder Reparatur der Teile, die

nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von

dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wledervefkaufer von Gesetzes oder Vertrags

du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque | wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kund 2 Q oder —
de qualité en ce qui concerne les produits achetés. mingel an den gekauﬂen Produkten.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal de la résidence du fabricant. - Fiir iten erkannt wird zustéindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.
CONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un | -A garantia tem a duragdo de 12 meses e esta subordinada a apresentagéo de uma copia de idoneo
documento fiscal valido o de una factura que prucbe la fecha de compra. fiscal ou fatura comp da data da compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, porun plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste

- O produto estd garantido contra vicios ¢ defeito dos materiais , de fabricagio ¢ montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢do ou reparacdo das partes que

enla de las partes del producto que resulten d La
misma no comprende, en ningin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
‘herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia serén realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

o produto que resultem A garantia ndo prevé a substituicdo do produto devido
aintervengio por avaria.
- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢io ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nio reentram na mesma os consumiveis e 0s utens
- As prestagBes sob garantia serdo de competéncia do revendedor 1o qual foi efectuada 2 cormpra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.
- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal no autorizado.
- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato ¢ define todos os direitos do cliente em relagéo a vicios ¢ defeitos e/ou falta de qualidade

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el dedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del ped)do de los productos comprados

- Para cualquier juridica es Tribunal
fabricantes.

de residencia de los

aos produtos
- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

VCJIOBUS TAPAHTUM
- Hacrosimasi rapanTis JeiicTBHTE/bHA B TeueHne 12 MecsieB 1 o0ycI/IOBIICHA MPEIbABICHHEM
HACTOSIIETO cepTH(hHKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOLIMM JIOKYMEHTOM O TOKYIKe Win (aKTypoii,
TIOATBEPKIAIONIEH 1aTy NOKYTTKH.
- Ha m3zienie mpeiocTansiseTcst rapaHTis npomn HM3BSHOB H e()eKTOR MaTEPHATIOR, H3rOTORCHHS
1 COOPKH B TeueHHe CPOKa, re. Taparus B
TIPOBE/ICHHH 3aMEHBI HIIH PEMOHTA ,m]x.musuux YaCTeH, COCTARISONWX 3tenve. [apanTis e
BKJIOYACT B Ce0s 3aMeHy H3/IEJIHS! B PE3yJIBTATE PEMOHTA BCIIC/ICTBHE TOJIOMKH.
- Taxum 0GpasoM, TapaHTHs Orp: 3aMCHBI HIH PEMOHTA.
wacTeii, KoTopie 10 D Tapanmis He
Ha "

- TapasTHiiHBIe YCTYIH OKA3HIBAIOTCS JIICPOM, Y KOTOPOTO GbUTa COBEPUICHA TIOKYTIKE, WM, B
KayecTse pupmoii TpHYeM 10
opr " 34 CYET KIMEHTA H TIOJI €10 OTBETCTBEHHOCTHIO.

B Ciydac ro C M3IETMEM WM PEMOHTa,

CUMTAIOTCSt

- TapanTis yTpa:
0

- HacTostiast rapaHTys 3aveHsieT codoii 1 HCKITIOUACT THOGYI0 JIPYTYEO TaAHTHIO, TIONYEHHYIO OT

JIIIEPA TIO 3AKOHY WITH 110 KOHTPAKTY, H ONIPEJIC/IAET BCE IPaBa KIMEHTA B OTHOLICHHH H3BSHOB H

J1e()eKTOB W/H/IH HEJIOCTATKA KAYECTBA leIAOGpe’lellllle M3JIeNHii.

- Tpu THOGBIX 0 KOMITCTEHTHBIM

cyar. Puvusn — Viramas — E s moGoii npanonou CIIOP SIBISETCS! IPH3HAHHBIM KOMIICTEHTHBIM

cyom bCTBA H3TOTOBHTEIIS.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller|
faktura som bevis pé inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestar av och som eventuellt dr defekta. Den ticker aldrig byte av,
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ér saledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
tungerar dallgl enllgl tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- na ska ges av aterforsilj som salt produk till kunden, eller a
tlllverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte ir
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersiitter och utesluter varje annan garanti frén aterforsiljaren, enligt la;
eller kontrakt, och anger alla kundens réttigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkand behérig domstol dar tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK
- A jotéllds iddtartama 12 honap. A jotallds a vésirlds napjat igazolo szimla vagy blokk (annak
solaténak) felmutatésa ellenében vehetd igé

as az abol, gy: . i hibabol eredd ibasoda terjed ki,
zamlan feltiintetett vasarlds napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas
részeinek cserdjébél vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék
cser¢jét a hiba javitasa kovetkezteben.
-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyarlo

OPOIEITYHEHE

~Heprinen 6 dupieia 12 ivec ke vrorsan oy g épov Tou

&yyplepov 1 Tokoy yphcper ) ’

~To mpoidv eiven eyyompévo it avéhenes; Kot Vv, — ey 12
i amd Ty Tpepoyvic k00T TV Tohoyiow, H eyydion KahITTE! Ty OVIKOTGTIoN T T ETOKEUH Tov
HEpov Tov TROOVIOS 7w Topovcniowy T hrEipee. Tia Kave 910, Sov mpofim My ol

TOU OO

- Eovemc. 1 sy0rion KADTEE 6V T B00pEY GVIKGTHOTION | ETOK TV JEPGV 7O, KU MY Kpion] 00

elblmlasa alapjan részben vagy egyaltalan nem m iikodnek. Nem érvényes &
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az eladd vegzi, ahol tortént a termék vasarlasa, vagy pedig kivnsag
szerint a gyartd cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsége ¢s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaérts és nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit ¢s kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz 6dés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarld minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
minség hianyaval szemben viszonyitva.

K 61 TopovadLovv o Aev Keimee Ta. ik K
Twepyodsio.

- Ot mypeoi. T VROOTIPENS 7OV KOAGTOVIOL 05 Y YiMon AUpEOVEaL ad ToV e Tov
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	MOD011V04
	scopo del manuale
	identificazione costruttore e apparecchiatura

	La targhetta di identificazione raffigurata è applicata direttamente sull'apparecchiatura. In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.
	modalità di richiesta assistenza

	Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo di difetto riscontrato.
	Disposizioni di sicurezza

	L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggiamento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.
	segnali di sicurezza e informazione

	Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
	Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparecchiatura.
	Disposizioni per disimballo, movimentazione e installazione

	Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso, dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Mod...
	descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "descrizione comandi").
	B) Piano di cottura: è equipaggiato con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i prodotti alimentari (parte a contatto con la superficie del piano). In funzione delle esigenze di utilizzo, il piano di cottura può essere disponibile con il p...
	C) Piastra superiore: è equipaggiata con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i prodotti alimentari (parte a contatto con la superficie della piastra).
	D) Bacinella residui: serve per raccogliere i liquidi ed i residui di cottura.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	descrizione comandi

	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Termoregolatore: serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e per regolare la temperatura.
	B) Spia luminosa: accesa segnala che l'apparecchiatura è alimentata elettricamente.
	C) Spia luminosa: accesa segnala che le resistenze elettriche sono in funzione. Lo spegnimento della spia indica che è stata raggiunta la temperatura impostata.
	consigli per l'uso
	1. Mettere i prodotti alimentari sul piano di cottura.
	2. Abbassare la piastra superiore fino a portare la sua superficie a contatto con i prodotti alimentari.
	3. Ruotare il termoregolatore in senso orario per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare la temperatura di interesse.

	pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato la pulizia e disinserito l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 2: Anomalie di funzionamento
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	Purpose of the manual
	Machine and manufacturer identification
	The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references and all indications required for working safety.
	Contacting customer service

	Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.
	Safety devices

	Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to the surrounding environment.
	Safety and information signs

	Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user of their existence.
	The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.
	Unpacking, handling and installation instructions

	For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
	General appliance description

	The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and functions.
	A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance (see "Control descriptions").
	B) Cook surface: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (part in contact with surface). According to need, the cook surface may come with a smooth, grooved or mixed surface.
	C) Upper plate: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (part in contact with plate surface).
	D) Drip tray: used to collect cooking liquids and residue.
	Technical specifications
	Table 1: Technical appliance specifications

	Control descriptions

	The appliance is equipped with the listed control devices, required to run its main functions.
	A) Thermoregulator: used to run the appliance and regulate temperature.
	B) Indicator light: when on, the appliance is electrically powered.
	C) Indicator light: when on, the electrical resistances are on. The light turns off when the set temperature is reached.
	Recommendations for use
	1. Place food products on the cook surface.
	2. Lower the upper plate until its surface comes into contact with food products.
	3. Rotate the thermoregulator clockwise to start the appliance and set the required temperature.

	Appliance cleaning

	Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.
	For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging the power cord), adequately cover it to keep it clean.
	Troubleshooting

	The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any anomalies or malfunctions that may occur during use.
	Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the specific sector.
	Table 2: Operating malfunctions
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	But du mode d'emploi
	Identification du fabricant et de la machine
	La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur l'appareil. Elle contient les références et toutes les indications indispensables à la sécurité d'exploitation.
	Procédure de demande d'assistance

	Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le type de problème constaté.
	Mesures de sécurité

	La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de l'équipement électrique en fonction du milieu environnant.
	signaux de sécurité et d'information

	Sur l'appareil, à hauteur des zones où existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.
	Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur l'appareil.
	Dispositions pour le déballage, la manutention et l'installation

	Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particulières (forme, poids, dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas être exhaustives. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe ...
	Description générale de l'appareil

	L'image illustre les pièces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur fonction.
	A) Tableau de commandes  : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").
	B) Plaque de cuisson: Elle est équipée de résistances électrique  pour cuire ou réchauffer les aliments (partie en contact avec la surface de la plaque). En fonction des besoins, la plaque de cuisson est disponible avec une surface lisse, rayé...
	C) Plaque supérieure: Elle est équipée de résistances électrique  pour cuire ou réchauffer les aliments (partie en contact avec la surface de la table).
	D) Bac à résidus: Il sert à récolter les liquides et les résidus de la cuisson.
	Caractéristiques techniques
	Tableau 1: Données techniques de l'appareil

	Description des commandes

	L'appareil est équipé des dispositifs de commandes cités, nécessaires pour activer ses fonctions principales.
	A) Thermorégulateur: Sert à mettre l'appareil en marche et à régler la température.
	B) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il signale que l'appareil est alimenté en électricité.
	C) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il signale que les résistances électriques fonctionnent. L'extinction du témoin lumineux indique que la température programmée est atteinte.
	Conseils d'utilisation
	1. Mettre les aliments sur la plaque de cuisson.
	2. Abaisser la plaque supérieure jusqu'à ce que sa surface entre en contact avec les aliments.
	3. Tourner le thermorégulateur  dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre l'appareil en marche et programmer la température voulue.

	Nettoyage de l'appareil

	Avant de nettoyer l'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avère nécessaire), couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de préparation soit complètement refroidie.
	Si on prévoit de ne pas utiliser l'appareil durant une longue période, après l'avoir nettoyé et débranché de l'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenablement pour le garder propre.
	Recherche des pannes

	Les informations qui suivent aident à identifier et à corriger les anomalies et dysfonctionnements éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.
	Certaines pannes peuvent être résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent être effectuées exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise e...
	Tableau 2: Anomalies de fonctionnement
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	Zweck der Bedienungsanleitung
	Identifikation des Herstellers und des Geräts
	Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerät angebracht. Auf dem Schild finden sich alle Verweise und Angaben, die für die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.
	Kundendienstanforderung

	Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Geräteversion und die Art der aufgetretenen Störung an.
	Sicherheitsvorrichtungen

	Die Liste enthält die notwendigen Bedingungen für die korrekte Funktionsweise der Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.
	Sicherheits- und Informationszeichen

	Auf dem Gerät befinden sich Sicherheitszeichen in Übereinstimmung mit den Bereichen, in denen RESTRISIKEN bestehen, die über das entsprechende Risiko informieren.
	Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerät angebrachten Sicherheitszeichen und Informationen.
	Vorgaben für Auspacken, Beförderung und Installation

	Für die Geräte mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht, Abmessungen, usw.) könnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht ausreichen. Zusätzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt „Hebemodalitä...
	Allgemeine Beschreibung des Geräts

	Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geräts und die Liste enthält Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
	A) Schalttafel: mit den für das Funktionieren des Geräts notwendigen Bedienelementen ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
	B) Garfläche: mit Elektrowiderständen zum Garen oder Aufwärmen von Lebensmitteln (Teil, das mit der Oberfläche der Garfläche in Kontakt kommt) ausgestattet. Je nach Einsatzanforderungen kann die Garfläche mit glatter, gerillter oder mit kombini...
	C) Obere Platte: mit Elektrowiderständen zum Garen oder Aufwärmen von Lebensmitteln (Teil, das mit der Oberfläche der Garplatte in Kontakt kommt) ausgestattet.
	D) Rückstandbehälter: zum Auffangen der Flüssigkeiten und der Garreste.
	Technische Eigenschaften
	Tabelle 1: Technische Daten des Geräts

	Beschreibung der Bedienelemente

	Das Gerät ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zur Aktivierung der Hauptfunktionen notwendig sind, ausgestattet.
	A) Thermoregler: zur Aktivierung des Gerätebetriebs und zur Temperatureinstellung.
	B) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, dass das Gerät mit Strom versorgt wird.
	C) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, dass die Elektrowiderstände in Betrieb sind. Das Erlöschen der Leuchtanzeige zeigt an, dass die eingestellte Temperatur erreicht worden ist.
	Bedienungshinweise
	1. Legen Sie die Lebensmittel auf die Garfläche.
	2. Senken Sie die obere Platte , bis ihre Oberfläche mit den Lebensmitteln in Kontakt kommt.
	3. Drehen Sie den Thermoregler im Uhrzeigersinn, um den Gerätebetrieb zu aktivieren und stellen Sie die gewünschte Temperatur ein.

	Gerätereinigung

	Vor der Reinigung des Geräts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekühlt ist.
	Falls vorgesehen ist, das Gerät für längere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses, schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und schützen Sie das Gerät auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.
	Störungssuche

	Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung eventueller Störungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten könnten.
	Einige Störungen können vom Bediener behoben werden, andere erfordern präzise technische Kompetenz oder besondere Fähigkeiten und sind ausschließlich von Fachpersonal durchzuführen, das im spezifischen Tätigkeitsbereich erworbene und anerkannt...
	Tabelle 2: Betriebsstörungen


	es.pdf
	Objetivo del manual
	Identificación del fabricante y del aparato.
	La placa de identificación reproducida se aplica directamente a la máquina. En ella se mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso.
	Modalidad de pedido de asistencia

	Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la versión de la máquina y el tipo de defecto encontrado.
	Dispositivos de seguridad

	El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instalación eléctrica en relación con el ambiente circundante.
	Señales de seguridad e información

	En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUALES, se aplican señales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.
	Las ilustraciones representan las señales de seguridad e información aplicadas al aparato.
	Disposiciones para el desembalaje, desplazamiento e instalación.

	Para las máquinas con características morfológicas particulares (forma, peso, dimensiones, etc.) la información indicada en este párrafo podría no ser suficiente. Eventual información suplementaria se indica en el párrafo "Modalidad de levant...
	Descripción general equipo

	La ilustración representa los componentes principales de la máquina y el listado reproduce su descripción y funciones.
	A) cuadro mandos: está equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir el funcionamiento de la máquina (ver "Descripción mandos").
	B) Superficie de cocción: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los productos alimenticios (superficie de contacto). En función de las necesidades de uso, la superficie de cocción puede fabricarse lisa, rayada o mixta.
	C) Placa superior: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los productos alimenticios (parte en contacto con la superficie de la placa).
	D) Recipiente para residuos: sirve para recoger los líquidos y los residuos de la cocción.
	Características técnicas
	Tabla 1: Datos técnicos de la máquina

	Descripción mandos

	La máquina está equipada con los dispositivos de mando destallados, necesarios para activar las funciones principales.
	A) Termorregulador: sirve para activar el funcionamiento del aparato y para regular la temperatura.
	B) Indicador luminoso: encendido indica que el aparato está conectado a la red eléctrica.
	C) Indicador luminoso: encendido indica que las resistencias eléctricas están funcionando. Cuando se apaga el indicador significa que se ha alcanzado la temperatura programada.
	Consejos para el uso
	1. Colocar los alimentos en la superficie de cocción.
	2. Bajar la placa superior hasta colocarla en contacto con los alimentos.
	3. Girar el termorregulador en sentido horario para activar el funcionamiento del aparato y programar la temperatura deseada.

	Limpieza de la máquina

	Antes de realizar la limpieza de la máquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea necesario) desconectar la alimentación eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fría.
	Si se prevé no utilizar la máquina por un período prolongado, después de realizar la limpieza y de desconectarla de la alimentación eléctrica general ( o bien desconectarla de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia
	Búsqueda de averías

	La información siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales anomalías o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
	Algunas averías pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa competencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el secto...
	Tabla 2: Anomalías de funcionamiento
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	Finalidade do manual
	Identificação do construtor e da máquina
	A placa de identificação indicada é aplicada directamente na máquina. Contém todas as referências e as indicações indispensáveis para a segurança durante o uso.
	Modalidade de pedido de assistência

	Para qualquer pedido de assistência técnica, indique a versão da máquina e o tipo de defeito encontrado.
	Disposições de segurança

	A lista indica as condições necessárias para o correcto funcionamento do equipamento eléctrico em função do ambiente circunstante.
	Sinais de segurança e informação

	Na máquina, em correspondência das zonas onde existem OUTROS RISCOS, são aplicados sinais de segurança que informam sobre o respectivo risco.
	As figuras mostram os sinais de segurança e informação que são aplicados na máquina.
	Disposições para a desembalagem, movimentação e instalação

	Para as máquinas com características morfológicas particulares (forma, peso, dimensões, etc.), as informações contidas neste parágrafo podem não ser exaustivas. Eventuais informações suplementares estão indicadas no parágrafo "Modalidade ...
	Descrição geral aparelhagem

	A figura apresenta os principais componentes da máquina e a lista contém a respectiva descrição e função.
	A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessários para fazer funcionar a máquina (ver "Descrição dos comandos").
	B) Plano de cozedura: é equipado com resistências eléctricas para cozer ou aquecer os alimentos (parte que está em contacto com a superfície do plano). Conforme as exigências de utilização, o plano de cozedura pode ser liso, ondulado ou misto.
	C) Chapa superior: é equipada com resistências eléctricas para cozer ou aquecer os alimentos (parte que está em contacto com a superfície da chapa).
	D) Recipiente colector de restos: serve para recolher os líquidos e os resíduos da cozedura.
	Características técnicas
	Tabela 1: Dados técnicos da máquina

	Descrição dos comandos

	A máquina está equipada com os dispositivos de comando listados, necessários para activar as suas funções principais.
	A) Termorregulador: serve para activar o funcionamento do equipamento e para regular a temperatura.
	B) Indicador luminoso: aceso, indica que o equipamento está a ser alimentado electricamente.
	C) Indicador luminoso: aceso, indica que as resistências eléctricas estão a funcionar. Quando atingir a temperatura programada, o indicador luminoso desliga-se.
	Conselhos para o uso
	1. Coloque os alimentos no plano de cozedura.
	2. Abaixe a chapa superior até pô-la em contacto com os alimentos.
	3. Rode o termorregulador em sentido horário para ligar o equipamento e programar a temperatura desejada.

	Limpeza da máquina

	Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessário), desligue a alimentação eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura esteja completamente fria.
	Se prevê não utilizar a máquina por um longo período de tempo, depois de a ter limpo e desligado da alimentação eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequadamente para a manter limpa.
	Procura de avarias

	As informações a seguir indicadas têm o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilização.
	Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo próprio utilizador; outras requerem competências técnicas específicas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiência r...
	Tabela 2: Anomalias de funcionamento
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	Цель руководства
	Данные производителя и оборудования
	Изображенная здесь паспортная табличка помещена на оборудовании. На ней приведены все основные данные и указания, необходимые для безо...
	Порядок оформления заявки на техобслуживание

	В каждой заявке на техобслуживание необходимо указать модель оборудования и тип неисправности.
	Инструкции по технике безопасности 

	В перечне приведены условия, необходимые для корректной работы электрооборудования в зависимости от характеристик окружающей среды.
	Знаки предупреждения и безопасности

	В зонах оборудования, где существуют ОСТАТОЧНЫЕ РИСКИ, помещены знаки безопасности, предупреждающие о соответствующих рисках.
	На рисунке показаны знаки безопасности и информационные знаки, размещенные на оборудовании.
	Инструкции по распаковке, перемещению и установке

	Для оборудования с нестандартными конструктивными характеристиками (форма, вес, размеры и т.п.) информация, приведенная в настоящем пара...
	Общее описание оборудования

	На иллюстрации показаны основные компоненты прибора, а в перечне приведены их описание и назначение.
	A) Щит управления: оснащен органами для управления работой прибора (см. "Описание органов управления").
	B) Жарочная поверхность: оснащена ТЭНами для приготовления или разогревания пищевых продуктов (в контакте с поверхностью). в зависимости...
	C) Верхняя плита: оснащена ТЭНами для приготовления или разогревания пищевых продуктов (в контакте с плитой).
	D) Поддон для отходов: служит для сбора жидких и твердых отходов.
	Технические характеристики
	Таблица 1: Технические данные прибора

	Описание органов управления

	Прибор оснащен перечисленными органами управления, необходимыми для включения его основных функций.
	A) Терморегулятор: служит для включения прибора и регулирования температуры.
	B) Световой индикатор: если горит, указывает, что электропитание прибора включено.
	C) Световой индикатор: если горит, указывает, что ТЭНы нагреваются. При достижении заданной температуры индикатор выключается.
	Рекомендации по эксплуатации
	1. Поместить пищевые продукты на жарочную поверхность.
	2. Опустить верхнюю плиту так, чтобы ее поверхность контактировала с пищевыми продуктами.
	3. Повернуть терморегулятор по часовой стрелке для включения прибора и задания нужной температуры.

	Чистка прибора

	Перед тем, как приступить к чистке прибора (в конце рабочего дня или по мере необходимости), отключить электропитание сети (или отсоедини...
	Если прибор не используется в течение длительного периода времени, необходимо отключить электропитание сети (или отсоединить прибор от...
	Обнаружение неисправностей

	Приведенная ниже информация предназначена для оказания помощи в распознавании и устранении возможных отклонений и неполадок в работе ...
	Некоторые неисправности могут быть устранены пользователем, другие требуют наличия узкой технической квалификации или особых навыков ...
	Таблица 2: Неисправности в работе
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